
                                                                                                                              

                     Menu (semaine du 04 au 08 MARS  2024)                                                                                                                                                               

    

Conformément au décret n°2015-447 Relatif à l’information des consommateurs nos menus proposés peuvent contenir certains allergènes de 

type : gluten, œufs, crustacés, arachides, soja, poisson, lait (lactose) etc.., fruits à coque, moutarde, graine de sésame, cèleri, lupin, mollusques, 

anhydrides  sulfureux e220 

Menus élaborés en collaboration avec Karine LAURENT, diététicienne- nutritionniste, en adéquation avec les recommandations de l’arrêté du 30 

septembre 2011, relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire. 

Les menus pourront être modifiés en cas de rupture de produits ou de problème de livraison de nos fournisseurs 

 

                                                                                                                                  
 AGRICULTURE                  CIRCUIT                                  VIANDE                             VIANDE BOVINE                      APPELATION D ORIGINE CONTROLEE       APPELATION  D ORIGINE PROTEGEE              
  BIOLOGIQUE                    COURT                                  FRANCAISE                            FRANCAISE                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                                                                                      
                      LABEL ROUGE                                                                         PÊCHE DURABLE                            VOLAILLE FRANCAISE                                 INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE   

Lundi 
04 MARS 

Mardi           

05 MARS 

     Jeudi      
07 MARS  

   vendredi 
08 MARS 

 
Terrine de campagne 

 

Cordon bleu 

 

Pâtes à la julienne de légumes 

 

fruit 

 

Riz façon niçoise 

 

Haut de cuisse de poulet 

A la Portugaise 

 

Haricots verts persillés 

 

Flan chocolat 

 

Macédoine/surimi 

 

Rôti de porc à l’estragon 

 

Purée 

 

Fromage 

 

Compote de pomme 

 

Crêpe au fromage 

 

Poisson pané 

 

Poêlée de légumes 

 

Fromage 

 

Salade de fruit 



 MENU  (semaine du 11 au 15 MARS 2024)            
 

Conformément au décret n°2015-447 Relatif à l’information des consommateurs nos menus proposés peuvent contenir certains allergènes de 

type : gluten, œufs, crustacés, arachides, soja, poisson, lait (lactose) etc.., fruits à coque, moutarde, graine de sésame, cèleri, lupin, mollusques, 

anhydrides  sulfureux e220 

Menus élaborés en collaboration avec Karine LAURENT, diététicienne- nutritionniste, en adéquation avec les recommandations de l’arrêté du 30 

septembre 2011, relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire. 

Les menus pourront être modifiés en cas de rupture de produits ou de problème de livraison de nos fournisseurs 

            
 AGRICULTURE                  CIRCUIT                                  VIANDE                             VIANDE BOVINE                      APPELATION D ORIGINE CONTROLEE       APPELATION D ORIGINE PROTEGEE              
  BIOLOGIQUE                    COURT                                  FRANCAISE                            FRANCAISE                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                                                                                      
                      LABEL ROUGE                                                                         PÊCHE DURABLE                            VOLAILLE FRANCAISE                                 INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE   

       

lundi 
    11 MARS 

Mardi 
12 MARS 

Jeudi 
14 MARS 

   Vendredi 

          15 MARS 
 

Salade piémontaise 

 

Nuggets de poulet  

 

Ratatouille 

 

fromage 

 

fruit  

 

Salade coleslaw 

 

Jambon chaud sauce Basquaise 

 

Pâtes au fromage 

 

Eclair chocolat 

 

Chou rouge aux lardons 

 

Blanquette de dinde 

 

Jardinière de légumes 

 

Flan vanille 

 

Œuf mayonnaise 

 

Pizza 

 

Salade verte 

 

Fromage 

 

fruit 

 



 MENU   (semaine du  18 au 22 MARS  2024) 

    

Conformément au décret n°2015-447 Relatif à l’information des consommateurs nos menus proposés peuvent contenir certains allergènes de 

type : gluten, œufs, crustacés, arachides, soja, poisson, lait (lactose) etc.., fruits à coque, moutarde, graine de sésame, cèleri, lupin, mollusques, 

anhydrides  sulfureux e220 

Menus élaborés en collaboration avec Karine LAURENT, diététicienne- nutritionniste, en adéquation avec les recommandations de l’arrêté du 30 

septembre 2011, relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire. 

Les menus pourront être modifiés en cas de rupture de produits ou de problème de livraison de nos fournisseurs                                                                                                                                                                                                                                        

                                                                                                                                                           
 AGRICULTURE                     CIRCUIT                             VIANDE                             VIANDE BOVINE                      APPELATION D ORIGIN E CONTROLEE       APPELATION  D ORIGINE PROTEGEE              
  BIOLOGIQUE                          COURT                           FRANCAISE                            FRANCAISE                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      
                                                                                                                                                                      
                      LABEL ROUGE                                                                         PÊCHE DURABLE                            VOLAILLE FRANCAISE                                 INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE   
 

 

lundi 
     18 MARS 

Mardi 
19 MARS 

Jeudi 
21 MARS 

vendredi 
22 MARS 

 

Chorizo doux 

 

Steak haché 

 

Purée aux carottes 

 

Yaourt/madeleine 

 

 

  

MENU VEGETARIEN 

Taboulé 

 

Omelette pomme de terre 

 

Salade verte 

 

Fromage 

 

fruit 

 

 

Chou blanc aux raisins  

 

Brochettes mixtes 

 

Pommes rösti 

 

Flan pistache 

(lait bio) 

 

Salade haricots verts/maïs/tomates 

 

Tartiflette de poisson 

 

Salade verte 

 

Fromage 

 

liégeois 



MENU  (semaine du 25  au 29 MARS  2024) 

    

Conformément au décret n°2015-447 Relatif à l’information des consommateurs nos menus proposés peuvent contenir certains allergènes de 

type: gluten, œufs, crustacés, arachides, soja, poisson, lait (lactose) etc.., fruits à coque, moutarde, graine de sésame, cèleri, lupin, mollusques, 

anhydrides  sulfureux e220 

Menus élaborés en collaboration avec Karine LAURENT, diététicienne- nutritionniste, en adéquation avec les recommandations de l’arrêté du 30 

septembre 2011, relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire. 

Les menus pourront être modifiés en cas de rupture de produits ou de problème de livraison de nos fournisseurs 

 

                                                                                                                                     
 AGRICULTURE                     CIRCUIT                              VIANDE                             VIANDE BOVINE                      APPELATION D ORIGINE CONTROLEE       APPELATION  D ORIGINE PROTEGEE              
  BIOLOGIQUE                         COURT                             FRANCAISE                            FRANCAISE                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                                                                                      
                      LABEL ROUGE                                                                         PÊCHE DURABLE                            VOLAILLE FRANCAISE                                 INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE   

 

   

Lundi 
25 MARS 

Mardi 
26 MARS 

     Jeudi      
28 MARS 

   vendredi 
29 MARS 

 

 Pâté de foie 

 

    Paupiette de veau fermière 

 

Petits pois 

 

flanby 

 

 

Salade de pâtes au surimi 

 et tomate cerise 

 

saucisse sauce moutarde 

 

lentilles 

 

fromage 

 

fruit 

MENU VEGETARIEN 

 

Tomates/concombre/féta 

 

Couscous végétarien 

 

Semoule 

 

Marbré chocolat/crème anglaise 

 

 

Cèleri rave râpé vinaigrette 

A la moutarde 

 

Filet de poisson à l’oseille 

 

Haricots palette/pdt 

 

Fromage 

 

fruit 



MENU  (semaine du 1ER  AU 05 AVRIL 2024) 

    

Conformément au décret n°2015-447 Relatifs à l’information des consommateurs nos menus proposés peuvent contenir certains allergènes de 

type : gluten, œufs, crustacés, arachides, soja, poisson, lait (lactose) etc.., fruits à coque, moutarde, graine de sésame, cèleri, lupin, mollusques, 

anhydrides  sulfureux e220 

Menus élaborés en collaboration avec Karine LAURENT, diététicienne- nutritionniste, en adéquation avec les recommandations de l’arrêté du 30 

septembre 2011, relatif à la qualité nutritionnelle des repas servis dans le cadre de la restauration scolaire. 

Les menus pourront être modifiés en cas de rupture de produits ou de problème de livraison de nos fournisseurs 

  

                                                                                                                                       
 AGRICULTURE                  CIRCUIT                                  VIANDE                             VIANDE BOVINE                      APPELATION D ORIGINE CONTROLEE       APPELATION  D ORIGINE PROTEGEE              
  BIOLOGIQUE                    COURT                                  FRANCAISE                            FRANCAISE                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                                                                                      
                      LABEL ROUGE                                                                         PÊCHE DURABLE                            VOLAILLE FRANCAISE                                 INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE   

 

Lundi 
1ER AVRIL 

Mardi 
02 AVRIL 

     Jeudi      
04 AVRIL 

   Vendredi 

05 AVRIL 
 

       Betterave aux pommes 

 

          Boulettes de bœuf mexicaine 

 

Carottes/salsifis 

 

Fromage 

 

Fruit 

 

Mortadelle 

 

Sauté de bœuf provençal 

 

Gratin pdt /chou fleur 

 

Fromage blanc 

MENU VEGETARIEN 

 

Salade d’endives/palmiers/emmental 

 

Spaghettis bolognaise de légumes  

 

Mousse au chocolat 

 

Carottes râpées 

 

Poisson sauce ciboulette 

 

Pomme vapeur 

 

Fromage 

 

fruit 


